
Brot af því besta / Chef’s choice   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Brauð og ólífuolía / Bread and olive oil   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Grænar ólífur / Green olives   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Iberico skinka / Iberico ham   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Döðlur og serranoskinka / Dates and serrano ham   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Ansjósur, sýrðar paprikur og ólífa / Anchovies, pickled bell pepper and olive   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Manchego, hunang og valhnetur / Manchego, honey and walnuts   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Króketta / Croquette 

 með sveppum / with mushrooms   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

 með saltfisk, sítrónu og eldpipar / with salted cod, lemon and chili   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Gazpacho með grilluðu brauði / Gazpacho with grilled bread   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Grillað tomaca brauð / Grilled tomaca bread   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

 með iberico / with iberico ham  +650 

 með manchego / with manchego +650

Geitaostur, paprikugljái, sítróna, vanilla og oregano / Goat cheese, bell pepper glaze, lemon, vanilla and oregano   . . . . . . . . . . . 

Sardínur í escabeche, eldpipar, sellerí og ólífur / Sardine in escabeche, chili, celery and olives   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Grillað chorizo og chimichurri / Grilled chorizo with chimichurri   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Grillaðir padrón og söltuð sítróna / Grilled padron peppers and salted lemon   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Patatas bravas, reykt aioli, oregano / Patatas bravas, smoked aioli, oregano   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Steiktir sveppir, kantarellukrem, furuhnetur og eggjarauða / Fried mushrooms, chanterelle cream, pine nuts and egg yolk   . . . . 

Bakað egg og chorizo, tómatur, paprika og hvítlaukur / Egg and chorizo cocette, tomato, red peppers and garlic   . . . . . . . . . . . . 

Tortilla, laukur, kartöflur, aioli og svartur pipar / Tortilla, onion, potatoes, aioli and black pepper   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Hvítur aspas, appelsínur, pistasíur og piment d‘Espelette / White asparagus, oranges, pistachios and piment d‘Espelette   . . . . . . 

Bakaður saltfiskur, grænn aspas, ertur, ostasósa og ansjósur    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

 / Baked salted cod with green asparagus, peas, cheese sauce and anchovie

Grillaður Iberico grísahnakki, söltuð sítróna, grillaður vorlaukur, brenndur hvítlaukur og kjúklingasoðgljái    . . .  

 / Grilled Iberico pork neck, preserved lemon, grilled spring onion, burnt garlic and chicken glaze 

Krapís og cava / Sorbet and cava   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Basknesk ostakaka / Basque cheese cake   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Churros með karamellusósu / Churros with caramel sauce   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Ertu með ofnæmi? Endilega láttu okkur vita. / Got any food allergies? Please let us know.

8.990 per person
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BJÓR Á KRANA

Gull   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Gull Lite   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Úlfrún   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

G+T

Tanqueray → Límóna   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Himbrimi Old Tom → Appelsínubörkur   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Hendrick’s → Agúrka, svartur pipar   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Monkey 47 → Sítrónubörkur   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

KOKTEILAR

Xavier / Nikka Days viskí, sherrí, Montenegro amaro, appelsínu bitter   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

¡Viva la Revolución! /  The Lost Explorer mezcal, Fernet branca, límóna, agavesíróp, egg jahvíta   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Konan við 1000 gráður /  Tekíla, brennivín, sítróna, grænn eldpipar, kampavín, egg jahvíta   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Thaiquiri / Havana Club 3 romm, lime, Thai basil   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Síðustu orð Esplette / Grænn Chartreuse, Tanqueray gin, Piment d’Espelette líkjör, límóna, maraschino kirsuber   . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Gin Kókó / Tanqueray gin, Thai basil, sítrónugrasssíróp, límóna, Havana Club 3, kókosrjómi, límónukavíar   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Klassískir kokteilar   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Mule   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Spritz   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

NÁTTÚRUVÍN DAGSINS   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

GOS → Coke, Pepsi Max, Sprite, Appelsín, sódavatn   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

ÓÁFENGT

Bjór   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Óáfengt freyðivínsglas   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Kokteill   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Oddbird Rosé freyðivín   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Sparkling Tea (blå) freyðivín   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
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